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Lagerung im kleinen Holzfass stellt sich
dieser Wein als ein ganz anderer
Trollingertyp vor. Im Duft zeigen sich die
typischen Kirschfruchtaromen gepaart mit
wirzigen und rauchigen Anklangen. Am
Gaumen werden die spiirbaren Gerbstoffe
mit einer milden Sdure und fruchtigen
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Aromen zu einem lebhaften Trollinger
abgerundet. Durch die Balance zwischen
Frucht und Komplexitat wird man von
diesem Wein eigentlich nie satt.

Als das schwabische Nationalgetrank
braucht der Trollinger natiirlich auch einen
schwabischen Essensbegleiter. Zusammen
mit Kassspatzle konnen Sie nichts falsch

machen.
Rebsorten Trollinger
TROLLINGER Ausbau Holz
H Trinktemperatur 16-18 °C

trocken
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